
LUNSJ
PETITS PLAISIRS

11:00 - 22:00
GOUGÈRES  med gruyère & grønn chili 
HV, E, M, SN, SU                                                                                                              145,-

CHARCUTERIE med et utvalg av salami & skinker 
SU                                                                                                                            235,-

1/2 dusin 
FINE DE CLAIRE ØSTERS med eplemignonette-saus • B, SU                  180,- 3stk  /  345,-

DAGENS ØSTERS med soya & ingefærdressing • B, SU, S, SE                       185,- 3stk  /  365,-

LØYROM 

30g / brioche, syltet rødløk & creme fraiche  

F, E, M, HV                                                                        345,-

SOMMERRO OSCIETRA CAVIAR   
30g caviar, blinis, egg & crème fraîche 

F, E, M, HV                                                                          995,-

SALTEDE  
MARCONA-MANDLER 

MA 
85,-

OLIVEN 
 

85,-

SURDEIGSBRØD 
med pisket Røros smør 

HV, R, M 
85,-

Hovedrett & dessert
445,-

BIFF TARTAR med løk, kapers, små sylteagurker & egg • SU, E, SN, BY, F 
Liten (100g)                                                                                                                             225,- 
Stor (150g)                                                                                                                              295,-

RUCCOLA  & HJERTESALAT (V) 
med trøffelpecorino, pekannøtter, fikenvinaigrette, artisjokk & syltet borettaneløk • M, SU, PE                     275,- 
 
RIGATONI (V) med karamellisert løk, hasselnøtter, gruyère & trøffelskum • E, M, HN, SU                      295,-

MISO GLASERT SELLERIROT (V) 
med fritert tempeh, rosettkål, hvitvinssaus, gressløkolje • M, G, SU                                                        295,-

CONFITERT ANDELÅR med aspargesbønner, sennepsalat & grønnpeppersaus •M, SU, SN              355,-

SOMMERROBURGEREN med 100% norsk storfe, cheddar,  
hjertesalat, trøffel- og parmesanmajones, brioche & pommes frites • G, HV, E, M, SU, SN                             325,-

BEYOND VEGETARBURGER (V) 
med cheddar, hjertesalat, trøffel- og parmesanmajones, brioche & pommes frites • HV, SN, E, M, R, SU           295,-

GRØNN SALAT 
med dijonvinaigrette • SN, SU                                                     85,-

DAGENS GRØNNSAKER                                   95,-

PERLEPOTETER 
med hvitløk & urter • M                                              95,-

POMMES FRITES                                                85,-

DAGENS LUNSJ

F=FISK, E=EGG, M=MELKEPROTEIN, HV=HVETE, SN=SENNEP, SU=SULFITT, MA=MANDLER, R=RUG, B=BLØTDYR, SK=SKALLDYR, SL=SELLERI, BY=BYGG, VN=VALNØTTER, PI=PISTASJNØTTER, HN=HASSELNØTTER, SE=SESAM

GARNITYR

ØL 
SCHOUS (fat) • G                                                                           105,-

KRONENBOURG 1664 BLANC (fat) • G                                  115,-

THE STONEWALL INN IPA (fat) • G                                        115,-

NOAM LAGER (flaske) • G                                                                               115,-

HVITVIN 
SOMMERRO HVITVIN  
50% Chardonnay, 50% Viura • SU                                           140,- / 675,-

DOM. ROBERT VIC CROISÉE DE LA MER  
Sauvignon Blanc • SU .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .170,- / 800,-

NEEF-EMMICH Riesling Trocken • SU    .   .   .   .   .   .   .   .   .185,- / 900,-

ANDRÉ GOICHOTChâteau du Cray Chardonnay • SU    215,- / 1000,-

ROSÉVIN 
SOMMERRO ROSÉVIN 100% Garnacha • SU                140,- / 675,-

RØDVIN 
SOMMERRO RØDVIN 100% Garnacha • SU                  140,- / 675,-

BOUTINOT LES COTEAUX  Côtes du Rhône • SU   .   .170,- / 800,-

ANDRÉ GOICHOT Château du Cray Pinot Noir • SU      225,- / 1100,-

MOUTON Cadet Cuvée Héritage • SU                               235,- / 1150,-

ALKOHOLFRITT  
SAN MIGUEL 0,0% Øl • G                                                              85,-

SPARKLING TEA                                                         125,- / 585,-

LUSCOMBE Sicilian Lemonade / Rhubarb Crush                              85,-

FRUITY Mocktail                                                                            145,-

SPRITZ Mocktail                                                                            145,-

APÉRITIF
PROSECCO  

Le Contesse Brut, DOC Treviso   • SU 
140,- / 675,-

CRÉMANT 
Crémant d'Alsace Le Jardin de Trebogad 

Brut, Cave du Roi Dagobert  • SU 
180,- / 890,- 

 
 

CHAMPAGNE 
Taittinger Brut Réserve • SU 

220,- / 1300,-

SOMMERRO 
MULE 

M  
   | 205,-

SOMMERRO 
BLOODY  

MARY 
SL 

        | 205,-

SOMMERRO 
GIMLET 

         | 205,- 

SJØMAT
SKALLDYR BISQUE 

med krabbe, syltet fennikel, dill  
& chiliolje 
SK, SL, M, SU

295,-

TORSK FRA VESTLANDET  
med potetpuré, grillet savoykål, 

sandefjordsmør, røkt mandel  
& persilleolje 

M, MA, SU, F 
465,-

FUGL
KYLLING PAILLARD  
med ruccola, syltet rødkål, 

valnøtter & blåmuggost  
M, SU, VN

315,-

CÆSARSALAT 1924  
med grillet økologisk kylling 

HV, R, E, M, SU, SN 
325,-
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